
 

Clase de cocina coreana con comida en Seúl 

País: Corea del Sur. 

Ciudad: Seúl.  

Precio agencia: Adultos desde $90 USD *precio varía según la fecha de viaje, Menores de 15 años no admitidos* 

Detalle: Elabora los platos más típicos de Seúl en esta clase de cocina coreana con comida. Compraremos los 

ingredientes en el mercado, los prepararemos como un local ¡y los saborearemos! 

Duración: 3hrs.  

 

INCLUYE: 

✔ Clase de cocina. 

✔ Chef de habla inglesa. 

✔ Alimentos y utensilios necesarios para preparar las recetas. 

 

NO INCLUYE: 

✘ Nada que no esté especificado. 

 

ITINERARIO: 

A la hora indicada nos encontraremos en la salida número 2 de la estación de metro Jegi-dong. Desde allí, 

caminaremos hasta el Mercado de Gyeongdongy, en sus múltiples puestos, descubriremos los manjares coreanos 

más típicos. ¡Las verduras y las especias llenarán cada rincón! 

 

Compraremos los productos que necesitamos y nos dirigiremos a la clase, que tendrá lugar en un local cercano. 

Allí se sentirán como auténticos cocineros coreanos. Nos pondremos el delantal y, junto al chef, aprenderán a 

combinar las hierbas tradicionales con los ingredientes de temporada. 

 

¿Quieren descubrir los secretos del recetario coreano? Lo haremos mientras elaboramos diferentes platos y una 

gran variedad de guarniciones. A continuación, nos sentaremos a la mesa para degustar nuestras creaciones. 

¡Será un delicioso almuerzo! 

 

Tras tres horas, daremos por concluida la actividad en el lugar de la clase. 

 

Menú 

El menú de la clase de cocina coreana en Seúl varía en función del día de la semana: 

 

Lunes y martes: prepararemos bibimbap (un plato típico que significa "arroz mezclado"), un panqueque 

tradicional llamado kimchijeon y una sopa de temporada. 
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Miércoles y jueves: aprenderemos a cocinar una receta típica de noodles llamada japchae, que acompañaremos 

con un panqueque kimchijeon y una sopa de temporada. 

Viernes: cocinaremos dos clases de kimchi (un plato tradicional coreano de verduras en escabeche), cerdo 

hervido o tofu, panqueque kimchijeon y una sopa de temporada. 

 

NOTAS ADICIONALES. 

Cuando reservar: Puedes reservar hasta 48 horas antes si quedan plazas. Reserva ya y asegura tu plaza. 

Accesibilidad: No es accesible en silla de ruedas.  

Mascotas: No permitidas. 

Horarios tentativos: 10:00 horas. 

Punto de encuentro: Estación de metro Jegi-dong. 

Idioma: Inglés. 

Solicita tus cotizaciones presionando el ícono de WhatsApp. 
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